
Menú especial 

ENTRADAS
Tiradito de salmón con chinola y casabe

Láminas de salmón fresco emulsionadas en naranja, chinola y limón, acompañado de 
casabe crujiente

Ensalada de fresas, feta y macadamia
Fresas maduras, hojas verdes, feta salino y macadamias tostadas, bañada en sedosa 

emulsión de frutos rojos

Dátiles con tocino y dip de queso azul
Dátiles envueltos en tocino crocante sobre dip cremoso de queso azul

PLATOS FUERTES
Flap meat al persillade

Jugoso flap meat con costra de persillade y papas petit rostizadas con hierbas

Steak de camarones al mango y vodka
Camarones sellados en salsa de mango y vodka, servidos con tomates provenzal al horno

Ñoquis de yuca en tres quesos y pistachio
Ñoquis artesanales de yuca con salsa cremosa de tres quesos y pistacho crujiente

POSTRES
Manzana al brandy y vino

Manzana pochada en una reducción de brandy y vino, acompañadas de helado de 
macadamia y crumbles de galleta con macadamia

Tarta de fresas y chocolate
Pie crujiente relleno de mousse de chocolate, topping de fresas frescas y

merengue francés 

San Vale�ín

Precio por pareja: $4,500
*1 opción de cada tiempo por persona

Impuestos no incluidos



Menú bebidas

San Vale�ín
BEBIDAS

Latte frambuesa     $225
Espresso, leche y sirope artesanal de frambuesa.
Opción fría y caliente 
Strawberry almond matcha    $230
Matcha, leche almendra y sirope de fresa.
Opción fría y caliente 

COCTELES
Valentino 88      $485
Brugal 1888, vermouth, sirope fresa, limón y angostura
Frambuesa 88      $475
Brugal 1888, limón y sirope de frambuesa artesanal
Susurro       $395
Absolut vodka, sirope de fresa, vermouth, limón y 
angostura
Medicina de amor      $415
Absolut vodka, Aperol, Jamaica, miel de la finca y 
angostura
Cranberry Spritz      $385
Cava, cranberry de la finca, licor 43 y soda
Margarita Rosa      $375
Tequila, limón, Jamaica, triple sec y angostura
Margarol       $495
Aperol, tequila, limón, angostura, sweet orange rim
Mojito de Jamaica      $360
Mojito Sandía      $360


